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VELKOMSTDRINK
Hindbzerbellini

RETTER PA TAG-SELV-BORDET

Pil-gelv rejer med aioli og grillet citron

Caegargalat med romainegalat, spinat, croutoner, parmegan

0g ceesardreqging

Aqiatisk rodkalesalat med spidekal, mandler, rigtet chili og koriander

i en kimchivinaigrette O

/Eble/ gedeostsalat med balsamico-vinaigrette s

Graegkarsalat med bagt graegkar, peanutg, hoigindresging, daikon,

chili og gpidekal ©

Broceoligalat med roginer, rgdlag og cremet dresging s

Glagnuddelsalat med pak choi, edamamebgnner, bgnnegpirer

0g kumquatdresging

Gulerodsealat med gulerodscrudité og karrydressing O

Rgdbedesalat med ra rgdbedecrudite

Spicy halloumigalat med kikeerter, gpinat, croutoner, oregano, hvidlgg

0g honninguinaigrette s

Saltet lake med rgdbeder, pagtis og broken gel

Ceviche pa helleflynder med pomelo, chili og koriander

Coq au vin pa kylling, evampe, bacon og rgdvin

Smerbagt Vesterhaugtorek med ekaldyrebieque

Kreditkortgebyr: Firmakort udstedt inden for eller uden for EU/EDS, samt private bete IS enares e at SaR ol S0/ VAP Bl =g el Ts
For American Express geelder, at alle trangaktiqyediVa g B e

3 = Vegetarick | © = Veganck

NYTARSAFTEN
L. seat 500 kr./person

2. geat 700 kr./person

Har du allergi? Sparg kokken, som guider dig sikkert gennem
tag-gelv-bordet.

TILBEHOR

Falafel lavet pa edamamebgnner <
Fickedeller

Striploin af helstegt oksefilet

Kalpgleer

Sprgde fritter

Salthagt knoldgelleri med hasgelngdder
0g brunet gmgr

Bagte sgde badkartofler med rgdigg
0g timian

Grillet spidskal med ingefzervinaigrette
og rigtede segamfrg O

SAUCE & DIPS
Bearnaigegauce %, rgdvinggauce,

hummug, tzatziki s, harinesco
og remoulade s

DESSERTER
Brownie

Baergove
Chokoladesauce s
Dulce de leche *
Hangeng goftice
Paggionefrugtmousge s

Krangekagecrumble



